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Vinho Tinto Regional Península de Setúbal 
 
 

A Região de Vinhos da Península de Setúbal é caracterizada pelo clima 

mediterrânico, onde os Invernos amenos e chuvosos contrastam com os Verões 

secos e quentes. O calor que se faz sentir durante o dia e a frescura nocturna trazida 

pela proximidade aos estuários do Sado e Tejo permitem óptimas condições de 

desenvolvimento e maturação sendo fácil para a maioria das castas a sua adaptação. 

A partir da Touriga Nacional, a casta portuguesa mais conhecida e conceituada, 

criamos este elegante e perfumado vinho. 

 
 

Informação Técnica 
Região: Península de Setúbal 
Classificação: Regional 
Castas: Touriga Nacional 100% 
Tipo de Solo: Arenoso 
Idade das Vinhas: 20 anos. 
Vinificação: Curtimenta total, fermentação controlada entre 25ºc e 28ºc durante 5 dias.  
Estágio: Aduelas de Carvalho Francês durante 12 meses. 
Engarrafamento: 2022 
Conservação: Posição horizontal em local fresco e seco. 
Longevidade Prevista: 8 anos após o engarrafamento. 
 

Análises – CVRPS PC nº 60/2022 
Grau: 14%vol 
pH: 3,68 
Acidez Total: 6,08 g/L ácido tartárico 
Açúcar residual: 0,7 g/L 
 

Notas de prova 
Cor: Vermelho-rubi com laivos violeta. 
Aroma: Notas florais e de bergamota. 

Paladar: Corpo cheio, volumoso, taninos com garra e acidez equilibrada. 
Final: Persistente e gastronómico. 
 

Modo de Servir 
Temperatura: 16ºc 
Gastronomia: Pratos de carne, grelhados, bacalhau, queijos e enchidos. 
 

Formatos: 

Garrafa: 75 cl 

Caixa: Cartão canelado de 6 garrafas 

Palete: 100 Caixas de cartão de 6 garrafas  
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