QUINTA DO MONTE ALEGRE

2018
COLHEITA SELECCIONADA

Vinho Tinto DOC Palmela

Vinho produzido na Quinta do Monte Alegre a partir de uvas em regime de
Producdo Integrada, cuidadosamente seleccionadas e vinificadas na adega da
Quinta. E um vinho que revela as caracteristicas Gnicas da quinta e expressa a

tradicdo da regido aliada a modernidade dos tempos que correm, sendo a casta

Castel&do dominante, complementada com Alicante-Bouschet.

Informacao Técnica

ReQiao: Peninsula de Settbal

Classificacao: DOC Palmela

Castas: Casteldo 60% Alicante-Bouschet 40%

Tipo de Solo: Calcario Arenoso (Casteldo), Argilo-Calcario (Alicante-Bouschet)
Idade das Vinhas: Entre 10 e 20 anos.

Vinificac&o: Curtimenta total, fermentagéo controlada entre 25° e 28° durante 5 dias.

Estagio: 25 % do lote em carvalho americano de 2° e 3° ano durante 6 meses.
Engarrafamento: 2020

Conservacao: Posigdo horizontal em local fresco e seco.

LLongevidade Prevista: 8 anos apos o engarrafamento.

Analises — CVRPS PC n° 136/2020
Grau: 14%vol

pH: 3,53

Acidez Total: 5,18 g/L 4cido tartarico
Aclcar residual: 0,9 g/L

Notas de prova

Cor: Vermelho-rubi

Aroma: Frutado com notas de amoras e groselha, madeira e baunilha.
Paladar: Corpo cheio, sedoso, taninos redondos e acidez equilibrada.
Final: Persistente e gastronémico.

Modo de Servir

Temperatura: 16°
Gastronomia: Pratos de carne, grelhados, bacalhau, queijos e enchidos.

Prémios:
2020: Medalha de Prata — Portugal “Concurso Vinhos da Peninsula de Setiibal 2020

Formatos:

Garrafa: 75 cl

Calixa: Cartdo canelado de 6 garrafas
Palete: 99 Caixas de cartéio de 6 garrafas
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